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LES ENTREES FROIDES
b

3 000
2 500

-
il 4000
o :‘i de romate av thon o 3 000
\ Salade Nigoise Lol 3 000
“Ealade davocat composé + oeufs dur 3 000

_ Omecque Mk 5 000
Salade de hetq:m#_: € 2500

Saladé composée 2 500

Assfente de charcuterie 3 000
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LES VIANDE DE BROUSSE

BOEUF ET PORC

_P6rc Normande 5 000

Filet de Boeul 5 VO
Sauce (Mirabelle, & la moutarde, a 'ancienne)

Porc [imé 4 500

Sauce (Fchalotte, vin blanc, facon grand-meri
Steak grillé 3 000
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. \ 1/4 3 000
K5 N 12 6 000
- |\ Entier & 12 000

LES FRUITS DE MER

Poisson braisé a partir de 6 000

(Bossus. bar. Sole, carpe; capilaine cct
J I

Gambas grillés 10 000
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L revelies saules
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LES VOLAILEES

VOLAILLES

Escalope de poulet grille - 5000
Sauce (Normand. 'frﬂmfﬁujchf, Cringembre, mquante)

“SPoulet fumé saute F TR
guce (au aromate, fagon perroqucts)

wulﬂ grillé L 5 000
! Sauce If'ﬂlr-.:rnurﬁ:', normande, provengale, fine herbe, au légumes)

Poulet DG
1/4 3 500

12 7 000
Fntien 14 000
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LES LEGUMES"‘“

LEGUMES

Legumes sautés sentimentaux 6 000
dolé aux crevettes 5 000

,’fﬂdnlb sentimental 6 000

LEGUMES DACCOMPAGNEMENT

Jardiniere de légumes

Riz blanc, au petit Egumes, au cu

.
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LA PASTA
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Sphaghetti Bolognaise

ouille chinoise
 MPoulet, fruit de mer)
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Sauce (cubde de capitaine, boulcttc Napolitaire, jambon
créme fraiche frdmage)

5000
4 000

6 000
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LES DESSERTS
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DESSERTS
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Salades de fruis

‘hettes de fruits

% .. k,t
; Nature
Marpre

Crépus
Nalure

Au chocolat
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LES COCKTAILS

\
SANS ALCOOL .

. L 2 000
Gingembre, oscille, baobab)

Me I.. :-:..I-,-II 'i,-il‘- ll"..:. -I .Ih'!':l + Ia‘l-} 1 m

A\ Florida (Jus d'orange, grenadine, citron) 2 000
o
SEemonmint (Sirop de menthe. jus lemon) 2 000

D A fter glow (Jus d'orange. ananas. grenadine) 2 000

Virgin' punch (Jus pamplemousse, limonade
cocktail de fruits) 2 000

AVEC ALCOOL

Perroquets (Pastis, sirop de menthe. cau 4 000

Mojito (Rhum blanc, suc
us de citron, soda, menth 4 000
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AUTRES BOI$SONS
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BOISSONS CHAUDES

fé rappé._

BOISSONS SOFT

Eaux minerales.

500
1 000

1.5] 1 000
Bieres & Jus 1 000

LES APPERITIFS
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Martini (Blane, rouge, ros .
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4cl = 3 000

\ = 25000
“\Red Label

i.':!- 12 ans
Black Label

Chivas
Cirants = 35 000

lack Danicls

=3 500

'T 4¢cl = 3 500

Singleton
= 40 000

LES CHAMPAGNES
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Le Blanc

Domaine des oliviers
Louis Eschnauer { sweet )
Chateau Carboey

Rosé

Domaine des oliviers
Very peau

Cabernet d'anjou

Rouge

Domaine des oliviers

Chateaux Marleine

Roche Mazot

Cabernet de sauvignon

Tour Prignac (médoc)

Chateau barreyres ( haut médoc)
Chateau d'arcin ( haut médoc)

2 000
3 000
4 000

2 000
3 000
4 000

2 000
3 000

4 000

10 000
15 000
20 000

10 OO0
15 OO0
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10 000

15 000

20 000
30 000
35 000
35 000
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